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Grundkurs: Matning av sociala effekter och varden

Har du ocksa lagt marke till den vaxande trenden med att mata effekterna av olika
verksamheter och insatser? Att forsta vilka effekter och varden som skapas kan vara
avgorande for att ta valgrundade beslut och kunna ge ratt insats till ratt individ. Vill
du lara dig mer om detta, samt fa med dig tydliga problematiserande perspektiv
gallande matning? D& ar Idéer for livets kostnadsfria tvadagarsgrundkursen i
effektmatning precis vad du behdver! Det ar en chans att fa vardefulla insikter och
verktyg for att navigera i detta.

Kursinnehall:

Kursen ger dig god kunskap om vad som kan matas och pa vilket satt utifran en
verksamhet eller insats. Detta utifran den svenska standarden fér matning av
sociala- och miljomassiga effekter — SS 29000. Kursen bidrar med kunskap om:

¢ Vad en effekt ar.
e Hur vi kan mata forekomsten och vardet av sociala effekter.

e Hurvi kan fanga i vilken utstrackning en verksamhet eller insats bidrar till en
social effekt.

o Vikten av att vi inte mater mer an absolut nédvandigt.

o Att vi bara bor genomféra matningar nar vi har en tydlig bild av vilka beslut vi
vill kunna fatta utifran den insamlade informationen.

o Att vara matningar med fordel ar utformad pa ett "kreativt” satt sa att de blir
sa resurseffektiva som mogjligt.

Praktiskt om kursen:

Datum: Tva heldagar i Stockholm — vilka datum finns i separat anmalningslank.
Plats: Lindhagensgatan 86, Stockholm.

Kostnad: Kursen ar kostnadsfri.

Mat: Idéer for livet bjuder pa lunch och fika under bada dagarna.

Kurslitteratur: Utgangspunkten for kursen ar boken Sa mats socialt hallbart
vardeskapande (Studentlitteratur, 2026), i vilken vi presenterar en hel del aspekter
som vi tanker ar viktigt i effektmatning. Varje kursdeltagare far i samband med
kursstart en sadan bok kostnadsfritt. Ett grundfundament i boken, och sjalva
grundkursen, ar den sa kallade vardeskapandekedjan. Pa vardeskapandekedjan.se
finns tva filmer som du kan titta pa om det konceptet, en kortare pa 10 minuter och
en langre pa 35 minuter.




